Erzeugung und Verarbeitung von
RoOomersteiner Albdinkel
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Erzeugung und Verarbeitung von
Romersteiner Alb- Dinkel

Lernen Sie mit uns
den Romersteiner Alb- Dinkel kennen!




SAD

Béackerei Beck
Fa.Albgold Nudeln

20
Landwirte
2004 580

to R.dinkel
2005
1000to.
Rdinkel
Romerstei
ner Dinkel
GbR

Muhlen-
genossen -
schaft
Romerstein

Mihle

sonstige Backereien

Rome)

= o o
3| Ru® ¢

/4

NS 4

i L s
mergdgsteiner

ﬁAlb:%l%zi

nkel



B u
g
P ' 3 -= 1
.J_I’.. !-; -I'.l. oY = .'"J i .
¥ '-‘!L.L"r - re ¥ . " - - - 3

.....
= =8

.. s O T AN B o e
==& Durch eine spate Aussaat vermeidet
: 3 eine starke Unkrautkonkurenz

man = %



(durch dinne

Aussaatstarken ut
geringe Andagun
brauchen keine C




Erzeugung und Verarbeitung von
Romersteiner Alb- Dinkel

ee Erbsen Raps Mais

se Kulturen stehen vor unserem Dinkel: Gbertragen kaum Getreidekrankheiten,
I werden daher Gesundunitichte genannt



Unkrautbekampfung
ohne Chemie — durch den
Striegel

(linke Bildhalfte)
der Dinkel bereits gestriegelt
und der Boden gelockert

(rechte Bildhalfte)
der Dinkel nicht gestriegelt



Dieser Blutenstreifen bliht mehrere Monate.
Er dient als,Futterkrippe® fur Kleinlebewesen



Erzeugerregeln-"Romersteiner Qualitatsgetreide GbRmbH"- Dinkel

1)

2)

3)

4)

5)

7)

8)

Zweck:

Die Erzeuger und Verarbeiter vom "Rdmersteiner Dinkel GbRmbH ",wollen
umweltschonend Getreide im Berreich der Romersteiner Alb erzeugen und in der
Region verarbeiten.Die Umweltbelastung und QualitdtseinbuRen ,durch lange
Transportwege werden dadurch vermieden.Chemischer Pflanzenschutz wird im
Anbaujahr nicht angewandt .

Bodenbearbeitung:
Wendende Bodenbearbeitung ist nach Mais vor Dinkel zur Vermeidung von
Fusariumpilzbefall durchzufihren

Fruchtfolge:
Vor dem Dinkel steht eine Gesundungsfrucht, um die Erreger der Halmbruchkrankheii
Zu verringern.

Sorte /Saatgut/Saat: Frankenkorn/Oberkulmer.Die Aussaat darf frihestens am
1.0ktober erfolgen,

Nahrstoffversorgung/Dingung:
-Der Dinkel darf hdchstens mit 60 kg N/ha , mineralisch oder organisch gedingt
werden.

Pflanzenschutz

chemische Pflanzenschutzmittel werden nicht eingesetzt.
-In der Regel wird der Dinkel nur gestriegelt oder gewalzt.
Ackerrandstreifen:

Jeder Mitgliedsbetrieb legt an einem Schlag an der Stirnseite ,einen
Blutenstreifenstreifen an.

Schlagkarten/Dokumentation
Die Fuhrung einer EDV-unterstitzten oder schriftlich gefihrten Schlagkarte ist Pflicht.
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Entspelzen (gerben) vom
Romersteiner Alb- Dinkel




Durch die schonend
Vermahlun

Ind geringe Lagerzeite
nvird eine hohe Quaat
Ind Frische geahrleistet



Anhand der Untersuchung in unserem
Muhlenlabor kdnnen wir die Qualitat
unseres Dinkels feststellen



Durch den Muhlenumbau stellt
sich die Muhlengenossenschaft
Bohringen auf den wachsenden
Dinkelmarkt ein.Der
Mahlvorgang wird noch
schonender und durch die
hohere Mahlleistung kann das
Mehl noch aktueller und frischer
zur Verfugung gestellt werden .
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hw abischer Alb-Dinkel — Bestes Getreide aus der Region!

Regionaliiat als Qualitatskriterium

Hauptgunde fur eirQualitatsplus regionaler Produkte
» VVerbundenheit der Verbraucher mit der Region /aeglie Identitat
» Kompetenzanspruch an die Region Schwabische Atisjdtitlich Dinkelanbau

» VVerwendung typischer, traditionelle
Rezepturen

» Umweltvertragliche Erzeugung, Produktion
und Transport

» Beitrag zur Erhaltung der Kulturlandschaft

» Nachvollziehbarkeit vom Acker bis
zum fertigen Produkt

UHJLRQDOHU $QEDX
NRQWUROOLHUWH 4XDOLW!W
ZHUWYROOH ,QKDOWVWRIIH
KRKHU *HVXQGKHLWY .XOWXUZHUW
VEKRQHQGH 9HUDUEHLWXQJ



hw abischer Alb-Dinkel — Bestes Getreide aus der Region !

Auszlge aus der Qualitatsrichtlinien der Partner:

Backerei Beck

* Premium-Produkte der 1A-Qualitat (gentechnisch vanveert) statt Billigprodukte

« ausschliel3lich selbsthergestellte Natursauerteige smhosthergestellte Vorteige

UHJLRQDOHU $QEDX
NRQWUROOLHUWH 4X
ZHUWYROOH ,QKDOW
KRKHU *HVXQGKHLW)\
VFKRQHQGH 9HUDUE

* Alle Teigsaurungsmittel und alle Dawe-Backmitteldswerboten (nur nattrliche Backmittel aus

Getreide (Malz), Soja, Sonnenblumenkerne und Lupine

 weitreichender Erhalt der erndahrungsphysiologisehtwollen Bestandteile und Erreichen hoher

sensorischer Qualitat und gesundheitlicher Sicherheit
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Unsere Mahlprodukte erhalten Sie

Im Brot in den Filialen der Backerel Heiner Beck
Im ,Markant“-markt in ROmerstein Bohringen

In der Dinkel-Nudel von der Fa. Albgold

In der Muhle in RoOmerstein Bohringen G



